Ziarul Ancheta Online

Sursa ta in timp real

Magiunul de Topoloveni: Traditie si
Gust Autentic Romanesc
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Magiunul de Topoloveni este un produs traditional romanesc recunoscut pentru
gustul sau autentic si calitatea superioara. Originar din localitatea Topoloveni,
judetul Arges, acest magiun este fabricat din prune proaspete, fara adaos de zahar,

conservanti sau aditivi, respectand o reteta veche de peste 100 de ani.
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Magiunul de Topoloveni a fost primul produs romanesc care a obtinut certificarea de , Indicatie

Geografica Protejata” (IGP) din partea Uniunii Europene, o recunoastere a calitatii si
autenticitatii sale. Aceasta distinctie subliniaza legatura puternica dintre produs si regiunea din

care provine, evidentiind traditia si priceperea localnicilor in prelucrarea prunelor.

Magiunul din prune Topoloveni este unul dintre cele mai cunoscute brand-uri romanesti si
aproape orice roman stie ca a fost primul produs din tara care a primit certificarea

europeana de Indicatie Geografica Protejata.

Astazi, trimitem pe piata din fabrica noastra de la Topoloveni mai multe feluri de
magiunuri, dulceturi, zacuste si alte produse alimentare”, transmit reprezentantii

brandului.

Procesul de productie este unul laborios si complet natural. Prunele sunt atent selectionate si

fierte lent in vase speciale, la temperaturi controlate, pentru a pastra toate nutrientii si aroma


https://www.magiun-sonimpex.ro/

fructelor. Rezultatul este un magiun dens, cu un gust dulce-acrisor, bogat in fibre, vitamine si

antioxidanti.
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Acest magiun poate fi consumat ca atare, intins pe paine sau folosit in diverse preparate
culinare, de la prajituri si clatite, pana la sosuri sau umpluturi pentru diferite deserturi. Pe
langa gustul sau inconfundabil, magiunul de Topoloveni este apreciat si pentru beneficiile sale
pentru sanatate, fiind o sursa naturala de energie si un aliment recomandat in dietele

echilibrate.

Da, am reusit sa producem dulceata fara zahar adaugat, iar compania noastra detine si
un Brevet International pentru asta. Am inlocuit siropul din zahar cu sucul natural de mar
si, odata cu asta, am inlocuit riscurile asociate unui consum ridicat de zahar cu bucuria
pura de a savura o dulceata sanatoasa”, mai transmit reprezentantii Sonimpex

Topoloveni.
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Magiunul de Topoloveni reprezinta un veritabil simbol al traditiei gastronomice romanesti,
pastrand vie o parte din mostenirea culturala a regiunii Arges si oferind generatiilor de astazi si

celor viitoare o delicatesa naturala, plina de savoare.

Spunem de fiecare data cu mandrie ca produsele noastre contin 0% chimicale si 100%
fructe si legume. Pentru ca sunt naturale si nu contin zahar adaugat sau chimicale,
produsele noastre pot fi consumate de oricine: de la copiii peste 6 luni, atunci cand
incepe diversificarea alimentatiei, pana la persoanele carora le este interzis consumul de
zahar sau de sare (cu recomandarea medicului curant)”, mai explica reprezentantii

companiei din Topoloveni.
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Comenzi se pot face la numarul de telefon: 0731.144.109

Site: www.magiun-sonimpex.ro

Cititi, de asemenea, pe anchetaonline.ro
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